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Espresso

Amouse -bouche
Tataráček z lososa

Provensálské slávky  
v krémové omáčce 

Vafle, švestky, maková
zmrzlinou, pistácie

Španělské tapas 
Paella s krevetami,

chobotnicí a mušlemi 

s  kávovým kaviárem
 Espresso 

Amouse -bouche

Čokoládový dortík 

F L A M E N C O

DEGUSTAČN Í  MENU  JE  VŽDY  PRO  DVĚ  OSOBY
OBJEDNÁVKA 48H  PŘEDEM

D E G U S T A C E
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Kdyby Homér žil dnes, jeho Ilias & Odyssea by vypadala úplně jinak. Třeba by to byl originální
gastroprůvodce Ostravou.

Ostravská Ilias & Odyssea vás totiž zavede do skvostné restaurace Mediterra, která vám nabídne
luxusní degustační menu pro dva o devíti chodech. Restaurace sídlí v Ostravě Porubě a

ochutnáte zde vybrané poklady středomořské kuchyně. A oslavný epos o těchto lahůdkách
možná napíšete sami.

Degustovat budete pokrmy původem z Maroka, Itálie, Řecka nebo třeba Španělska. Na úvod
celého večera dostanete navíc tzv. amouse bouche neboli pozornost šéfkuchařky Lucie

Novákové. Navazují další dva předkrmy a čtyři hlavní chody. Na závěr pak dezert a petit four. 
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